Nom établissement

Déjeuners du lundi 11 novembre au vendredi 15 novembre 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011
* Menus indicatifs, sous réserve de modifications en fonction des approvisionnements*

SEMAINE 2
SEECREE pommes D HEE: Mache Cake emmental et olives
thon et ciboulette
Salade de pois chiches Champignons crus " .
persillés vinaigrette au citron ST RE ET Crudités composées

Salade verte emmental Haricots verts a I'échalote Chou rouge vinaigrette :,;";’;ii‘s
L, L, Contient au

FERIE Filet de poisson pané Porc au caramel Gnocchi mans :
prodiit bio

Poisson du jour AM E RIQU E Poisson du jour

Carottes fondantes qualifié
EGALIM

Poireaux Puree
Aubergine saute LATI N Pates “
Contient au
moins 1

Fromage blanc Raclette produit
local

2

Escalope de dinde Pané

Produit

Semoule

Yaourt aromatisé

Coulommiers

Cantal jeune Brie
Camembert Yaourt nature Mimolette
Carré frais Fromage fondu Yaourt nature
Salade banane kiwi

Salade d'agrumes Fruit de saison

Fruit de saison

Fruit de saison Salade de fruits frais

Compote Chou a la creme

lle flottante

Péche chantilly

Flan patissier

Menus équilibrés recommandés et conformes au GEMRCN



