Déjeuners

Nom établissement

lundi 9 septembre

vendredi 13 septembre 2024

La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant, conformément au réglement UE n° 1169/2011

* Menus i

sous réserve de

en fonction des approvisionnements*

SEMAINE 2

Tomate a I'emmental

Emincé de chou blanc

Poireaux vinaigrette

Salade de cocos citron
cumin

Salade de pdt

Melon

Salade verte

Céleri rémoulade

Salade de haricots beurre

Salade de carottes au cumin

Chou chinois sésame
vinaigrette

Tomate et mais vinaigrette

Concombre a la menthe

Betteraves mimosa

Escalope de dinde marinée

Colombo Porc

Poulet a la creme

Cappelletti

Gratin de poisson

Produit
Frangais

©

Contient au
moins 1
produit bio

. A ‘
Poisson du jour Cassolettetsoc:sapiglsson ala Mousse de poisson Poisson du jour Saute beeuf AB
Produit
Courgette Saute Chou fleurs Purée pomme de terre Pates Epinards qualifié
EGALIM
Blé Semoule Haricots plats persillés Tian de légumes Riz pilaf [E}
Contient au
Raclette Suisses nature Tomme blanche Fromage blanc battu Fromage fondu et
local

Yaourt aux fruits

Biiche de chévre

Pont L'évéque

Camembert

Fromage frais ail et fines
herbes

Gouda

St Paulin

Yaourt aromatisé

Yaourt nature

Emmental

Cantal jeune

Bleu

Yaourt aromatisé

Mimolette

Coulommiers

Préparé
par nos
soins

Gateau de semoule vanille

Flan patissier

Corbeille de fruits

Salade de pastéque a la

menthe

Salade pomme prune

Corbeille de fruits

Poire au chocolat

Nid d'abeille

Péches au coulis

Compote pomme sans sucre

ajouté

Corbeille de fruits

Salade de fruits frais

Corbeille de fruits

Abricots au sirop léger

Gateau Maison

Tarte aux pommes

Marbré

Créme dessert

Corbeille de fruits

Menus équilibrés recommandés et conformes au GEMRCN



